Provningsformular

Namn: Datum:

1 Farg (Appearance colour)

Luta glaset fran Dig och studera fargen i kanten (eng Brim) mot vit bakgrund.
Ung whisky ofargad alt nagot gul.

Whisky 1 Whisky 2 Whisky 3
2 Ben, Tarar, Fonster (Appearance, Legs)
Skvalpa whiskyn i glaset s& den beror glasets vaggar. Se hur whiskyn rinner ner i sma backar langs
glasvaggen.

Rinner segt + klibbigt = hogre viskositet = stérre kropp + mer smakextrakt.
Ju finare punktformig rand = hégre alkoholstryka.

Whisky 1 Whisky 2 Whisky 3

3 Doft - Koncentrerad Whisky (Aroma, Straight)

Sniffa varsamt i glaset. Bedom de omedelbara och mest framtradande dofterna. Avgor
om doften ar latt, frisk och ren, skarp, stickande eller rent av varmande och
brannande.

Whisky 1 Whisky 2 Whisky 3

4 Klarhet (Appearance, Clarity)

Spad med vatten till alkoholhalt pa ca 22 volymprocent. Bedoém klarhet.

Grumlig, disig eller dimmig = ej kylfiltrerad = stor del fasta @mnen (congeners) kvar =
hdg halt av smakextrakt = Gott tecken!
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5 Doft -

Utspadd whisky (Aroma, Dilute)

Snurra whiskyn i glaset sa att estrarna forangas och smasniffa sedan forsiktigt. Stick ner nasan
djupare och djupare. Dofta!

Doft (= bouquet +
arom = whiskyns lukt)

Detaljer

Estrar ( kemiska reaktioner mellan alkohol och organiska syror)

Blommor

Frisk. Rosor, ljung, nejlikor, syrener, germanium osv

Frukter

Apple, paron, citron, banan, jordgubb, korsbéar, lime osv

Torkade frukter

Russin, fikon, sviskon, dadlar, aprikos osv

Losnings- eller
rengéringsmedel

Sprit, bonvax, aceton, nagellack osv

Sota dofter

Ljunghonung, vanilj, knack, graddkola, choklad, st sherry, lanolin osv
(obs sprit ar sot i sig sjalv)

Aldehyder (kemisk fore

ning, bildas nar alkohol oxideras)

Grona, vegetabiliska
dofter

Fran forspriten. Farska gronsaker ex grona tomater, morotter, blomkal,
slanggurka, 16v-, gras- och hodofter, torrt ho, nyklippt gras, farska
orter, klover osv

Spannmals- och

Fran efterspriten. Sot malt, rostat brod, vetekex, sadesagn, havregryn,

rotfruktsdofter kokt mésk, kokta gronsaker, kokt ris osv

Torvdofter Fran kolning och maskvatten. Tang, tjara, jod, brandrok, kreosot, jord,
mossa osv

Tra Farskt tra, kada, harts, sagspan, nyspetsad blyertspenna, fuktigt, unket

eller mogligt tré osv

Oljeliknande och
notaktiga dofter

Marsipan, kokosnot, sétmandel, bittermandel, paranét, hasselnét, smor,
sapa, fett, paraffin, stearin osv
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6 Primarsmak (Primary taste, Mouth feel)
Ta in en munfull whisky och 14t den beréra hela tungan.
Notera om whiskyn &r:

- Varm, spritig, brannande och lattflyktig (=mycket etanol)
- Latt, karv, torr och sammandragande eller
- Sval, mild, sot och oljig

Kann efter vilken av de fyra grundsmakerna som ar framtradande
- S6t (= frén alkoholen i sig)

- Sur

- Salt (= frdn maskvatten + lagringsmiljo)

- Bitter (= fran kemiska salter, vaxtextrakt och kinin)

Tannin, etylacetat och attiksyra torkar ur munnen, sarskilt pa 6verlappens insida och okar
salivproduktionen.
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7 Fyllighet, Kropp (Body, Texture)
Kann pa fylligheten och viskositeten vi tidigare observerat - dels som klibbig vatska i glaset och dels
som simmighet i whiskyn.

Fyllighet

- Fyllig kropp (full bodied) Fyller hela munnen. Tyngd. Krédmig, silkeslen, sammet. (= Hog
extrakthalt och oljighet)

- Medelfyllig (medium bodied) Mellan.

- Latt kropp (full bodie) Latt, frisk. Ej fyllig eller tung.

Viskositet
- Karnan breder ut sig i munnen alt ligger kvar.

Tyngd i munnen beror pa etylalkoholen + mangd fasta amnen sk smakextrakt.
Kroppen = smaken + kraften + varmen + alkoholen.
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8 Helsmak (Palett, Overall taste)

Gor dig redo att svalja whiskyn.

Andras saken da den samlas mitt pa tungan och fors bakat mot svaljet?
Smakar den som den doftade och gav intryck da du forst tog den i munnen?

svalj!

Smak

Detaljer

Estrar ( kemiska reaktioner mellan alkohol och organiska syror)

Aromatiska fruktliknande smaker

Apple, paron, citron, banan, jordgubb, lime russin, fikon,
sviskon, dadlar, persikor, aprikos osv

Sota smaker

Ljunghonung, vanilj, knack, graddkola, nougat, choklad,
sot sherry osv

Aldehyder (kemisk forening, bildas nar alkohol oxideras)

Grona, vegetabiliska smaker

Farska gronsaker ex grona tomater, morotter, blomkal,
slanggurka, 16v-, gras- och hésmaker, torrt ho, nyklippt
gras, farska orter, klover, grona blad, farska orter,
kryddorter osv

Spannmalssmaker

Sot malt, rostat brod, vetekex, sddesagn, havregryn, kokt
mask, kokta gronsaker, kokt potatis, jast osv

Torvsmaker

Tang, tjara, rok, kreosot, mossa osv

Tra

Farskt tra, kada, harts, sadgspan, nyspetsad blyertspenna,
kryddighet, fuktigt, unket eller mogligt tré osv

Oljeliknande och notaktiga smaker

Marsipan, kokosnot, sdtmandel, bittermandel, parandt,
hasselnot, smor, sapa, fett, olja, paraffin, stearin osv

Andra smaker

Svaga bismaker. Metallsmak (obral) osv

Whisky 1

Whisky 2 Whisky 3

9 Eftersmak (Finish)

Ta in lite luft i munnen och andas ut genom nasen. Upprepa. Smacka.
Kann efter hur de olika smakerna och dofterna utvecklas och avstams mot varandra.

Anteckna efter ndgon minut.

Ange forst smakernas karaktér och sedan kvardréjande smaker.

Viss smaker uppkommer och forsvinner snabbt.

Vissa smaker dréjer innan de utvecklas och stannar kvar lange i svalg och nashalor.
Eftersmak kan vara endera lang eller kort.
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Poangsattning vid provning

Poang

Professionell analytisk provning

Ofta vid professionell analytisk provning av whisky
anvander man den amerikanska poangskalan som gar
fran 0 till 100 poang

0-70

En dalig whisky med tydliga brister i doft och smak.

71-75

En enkel whisky utan koncentration i doft och smak.

76-80

En enkel men valgjord whisky, dock utan djup,
koncentration och personlighet.

81-85

En valgjord whisky med personlighet och kvalitet over
genomsnittet.

86-90

En utmarkt whisky med stor personlighet och kvalitet.

91-95

En whisky i varldsklass.

96-100

En helt enastaende whisky.

Poang

Subjektiv provning, gott eller inte gott

Vid provningar dar man kort och gott skall prova om
whiskyn &ar god eller inte god presenteras har aven en
lite lattare skala fran 0 till 6 poang

Blaa... haller ut den i vasken och kdper nagot annat.

Blandar en drink pa den eller bjuder den pa grannen.

Vardagswhisky, smuttar pa den efter en tuff
arbetsdag.

Val vard pengarna, bjuder endast pa goda vanner.

Mycket val vard pengarna, bjuder med viss tvekan.

Toppwhisky, bjuder bara i yttersta nodfall.

Mmmm....... talar inte om for nagon att jag har den.

Kalla: www.whiskycenter.se




Mitt sammanfattande intryck

Whisky 1, poang:

Namn:

Pris:

Whisky 2, poang:

Namn:

Pris:

Whisky 3, poang:

Namn:

Pris:




